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YENGENLI MUSKA BOREGI

2 adet hazir yutka

1/4 AYTAC KLASIK SUCUK
1 adet AYTAC DANA SOSIS
1 adet orta boy domates

1 cay kasigi kuru kekik

150 g dil peyniri

Uzeri igin;

1 kahve fincani sit

1 yumurtanin sarisi

1 kahve fincani siizme yogurt

ici icin kiiclik dogranmig AYTAG KLASIK SUCUK, AYTAC DANA SOSIS ve dilpeynirini cukur bir kasede
karistirin.

Domatesin kabugunu soyup gekirdeklerini temizledikten sonra zar geklinde dograyin ve fazla suyunu stizin.
AYTAGC KLASIK SUCUK lu karigima ilave edip karistirin.

Hazir yutkayi tezgahin (zerine yayin, t¢ parmak genisliginde boydan boya seritler halinde kesin.

Yufkanin bir ucuna i¢ malzemeden yayin. Sagdan sola ve soldan saga liggen seklinde yufka bitene kadar
katlayin.

Yufkalarin Gzeri icin tim malzemeyi iyice karistirin ve yufkalarin tzerine firga yardimi ile srin.

Yufkalar yagl kagit serili firin tepsisine dizip édnceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda pisirin.

Sicak veya Ilik servis yapin.
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