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YENGEN KUMRU (CESME iZMIR)

1 adet sosis

3 adet salam

5-6 dilim sucuk

4 dilim kagar peyniri
2-3 dilim domates
Tereyagdi

Sucuklari halka halka dogruyoruz. Sosisi ve salami jilyen dilimliyoruz. Teflon tavaya biraz tereyag koyup sosis,
salam ve sucuklari soteliyoruz. Kumru ekmegini ortadan ikiye kesip tost makinasinda kizartiyoruz. Kizarmig
ekmeklerin Uzerine tereyadi strlyoruz. Kagar peynirlerini Gzerlerine koyup peynirlerin erimelerini sagliyoruz.
Erimig kasarin Ustline sirayla kizarmig salamlari diziyoruz, salamlarin Ustline sosisleri, sosislerin Ustiine de
sucuklari koyuyoruz. Sucuklarin Ustiine de iki ince dilim domates koyuyoruz. Diger pargayi Uzerine kapatiyoruz.
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