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YENGEN COREK

1 adet yas ekmek hamuru (firndan)
1 kahve fincani zeytinyagi

Iciigin:

2 adet orta boy sogan

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi karabiber

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Hamura zeytinyadi katilir ve yogrulur. Kisa sire dinlenmeye birakilir. Bu arada sogan yarim daire seklinde
dogranir, tereyaginda yumusayana kadar kavrulur, salga, karabiber ve tuz katilir. Dinlenen hamur merdaneyle
kicUk bir tepsi kadar ve kare sekilde acllir. Yizeyine soganli i¢ yayilir ve rulo yapilir. Uzerine yumurta surUlUr.
190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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