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YENGE SEVDI GORBASI

1 bas sogan

1 cay bardagi tarhana

1,5 su bardagi su

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi arpa sehriye
1 adet havug

1 adet patates

1 ¢corba kasigi tereyad

6 su bardag tavuk suyu
Tuz

Sogan olabildigince ince kiyllir, tencereye atilir, tereyagi eklenir. Orta ateste pembelestirilir. Salca ilave edilir, bir
kac kez ¢evrilir. Tavuk suyu konur. Kaynayinca minik kiip seklinde dogranmis havug, tuz ve patates katilir. 5
dakika sonra arpa sehriye konur. Sehriye sisince soguk suyla karistiriimig tayrhana birakilir ve devamli
karistirarak bir tagim pisirilir.
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