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YENGE HANIM CORBASI

1 su bardagi nohut
Yarim demet ispanak

1 cay bardagi un

1 ¢corba kasigi tereyag
2 su bardagi sut

5 su bardagi tavuk suyu
1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

Nohut aksamdan islatilir, ertesi glin yumusayana kadar haglanir. Un ve tereyagi bir kag dakika kavrulur. Kiyilmig
Ispanak ilave edilir. Biraz daha cevrilir. Sonra st eklenir. Bir tagim kaynatilir. Robottan gegirilerek pure haline
getirilir. Tavuk suyu, karabiber, tuz ve haglanmis nohut konur. Corba orta atese yerlestirilir. Srekli karigtirarak
bir tik daha pisirilir. Sicak olarak sofraya getirilir.
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