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YEMLIK LAHANASI (BAYBURT)

MALZEMELER

2 kase ayiklanmis yemlik
1 kase kiyma

1 cay bardagi tereyagi

2 su bardagi kaynamis su
1 yemek kasigi salca

1 cay bardagi bulgur

tuz ve pul biber

YAPILISI

Dogranmis soganlari yagda kavurun. Kavrulmus sodanlara kiymayi ve salcayi ekleyin. 10-15 dakika karistirarak
kavurmaya devam edin.2 su barda@i suyu ilave edin 10 dakika daha pisirin. Bulgur ve ince kiyilmis yemlikleri
kiymaya ekleyin. Tuz,biber ilave edip 5-10 dakika daha pisirin. atesten alin.
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