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YEMLIK CORBASI (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 bag yemlik otu

1 bas kuru sogan

1 cay bardagi bulgur

1 yemek kasigi domates salgasi
2-3 yemek kagsigi tereyagi
Kirmizi pul biber

Tuz

Yemlikleri ayiklayin, yikayin ve dograyin. ]

Diger tarafta kuru sodani, yemeklik olarak dograyin. Tereyadi ile sarartin. Igine salca koyup, salca ile bir iki kez
cevirin.

Dogranmig yemlikleri ve bulguru katin ve tuzunu atin. 7-8 su bardag sicak su ilave ederek pisirin.

Sicak olarak servis yapin. Serviste arzu edilirse limon ve kirmizi pul biber kullanilir.
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