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YEMISLI SEBZELI KUPETTO SOTE

2 paket PINAR KUPETTO

3 yemek kasigI dévllmis ceviz
5 yemek kagsidi dogranmisg yer fistigi
1 adet kabak

1 adet orta boy sogan

3 yemek kasigi zeytinyagi

2 adet yesil biber

2 adet kirmizi biber

6-8 adet sari minik domates
8-10 adet taze mantar

1 adet havug

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Soganlarin kabuklarini soyun, ikiye bolin ve yarim ay seklinde dograyin. Kayisilari ikiye kesin. Biberlerin
cekirdeklerini temizleyin ve kiip dograyin. Havucu soyup kip halinde dograyin. Kabaklari da ayni sekilde
dograyin. Mantarlarin saplarini ¢ikartin ve kiip kiip dograyin. Zeytinyadi bir tencerede isitin. Soganlari ekleyin ve
pembelegene kadar soteleyin. Havucu ekleyin ve sotelemeye devam edin. Biberleri, mantarlari ekleyin. PINAR
KUPETTO'lan ekleyin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Servis tabaklarina paylastirin. Doviilmds ceviz
ve yerfistii serpin ve servis edin.
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