%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YEMISLI KURABIYE

200 gr MARGARIN

1 adet YUMURTA

3 KAHVE FINCANI YOGURT

4 SU BARDAGI UN

3 KAHVE FINCANI SEKER

1 PAKET KABARTMA TOZU.

3 GORBA KASIGI KURU UZUM
3CORBA KASIGIFINDIK
3 CORBA KASIGI KUS UzUMU
10-15 ADET CAM FISTIGI

2 CORBA KASIGI ANTEPFISTIGI
1 TATLI KASIGI TARCIN

Bir kaba yumurtayi, yumugsamig margarini, yogurdu, sekeri ekleyip krem haline gelene dek yoguralim. Unu ve
kabartma dozunu ekleyip 6zl bir hamur yoguralim. Kuru Gzimd, iri dévilmis findigi, kug Gzimind, gam
fistigini, antepfistigini, tarcini ekleyip bir kez daha yoguralim. Hamurdan yumurta iriliginde parcalar koparip
hamurlara sekil vermeden sana klasik margarinle yaglanmig firin kabina dizelim. Kurabiyeleri isitilmig 190
dereceli firnda Gzerleri agik pembe renk alana dek pisirelim. Kurabiyeleri firrndan alip sicakken tzerine pudra
sekeri serpelim.
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