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YEMISLI KOLAY TART

Malzeme

- 125 g Sana yagi

- 10 yemek kasiJi un

- 5 yemek kasigi pudra sekeri
- 1 adet yumurta

- 2 yemek kasigi yogurt

- 1 paket kabartma tozu

- Y2 su bardag iri gekilmis findik
- Y2 su barda@ kuru Gzim

- 1 tath kagigi targin

- Uzeri Igin:

- 4 adet kuru kayisi

Hazirlanisi

1. Kuru Gztmleri ayiklayip, su ile islatin.

2. Kuru kayisilari ortadan ikiye kesin. Arzu ederseniz bir tagim ki¢ik bir tenecerede haglayin.

3. Derin bir k&sede oda sicakliginda beklettiginiz yumusamis Sana yagini, yumurtayi, pudra sekerini ve yogurdu
bir mikser veya cirpici ile karistirin.

4. Daha sonra igine unu, kabartma tozunu ve tarcini bir stizge¢ yardimiyla eleyerek ilave edip, yogurun.

5. Hamuru unlanmis tezgahta merdaneyle tart kalibi blyUklGginde acin. Hamuru, Sana ile yaglanmis tart
kalibina yerlestirin, ¢atalla hamurun Gzerine delikler delin. Hamurun Gzerine findiklari serpin, suyunu siktiginiz
Uzumleri koyup, kayisilari Gizerine yerlestirin.

6. Hamurun kenarlarini igeri kivirin. (pizza kenari gibi)

7. Onceden 185 derece isitiimis firinda tartin Gzeri kizarana kadar 35-40 dakika pisirin.
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