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YEMİŞLİ KESME TATLI

Malzeme
- 1 su bardağı iri çekilmiş ceviz
- 1 su bardağı hindistancevizi
- 1 paket pötibör bisküvi
- kreması İçin:
- 1 l süt
- 1 su bardağı un
- 1 su bardağı şeker
- 5 adet damla sakızı
- 3 yemek kaşığı kakao
- 1 adet portakal kabuğu rendesi
- ½ kutu Sana Crème Bonjour peynirli sandviç sürme

Hazırlanışı
1. Derin bir tencerenin içine unu, kakaoyu, sütü, şekeri ve ufaladığınız damla sakızlarını koyup iyice çırptıktan
sonra orta ateşte devamlı karıştırarak muhallebi kıvamına gelene kadar pişirin.
2. Kremayı ateşten indirmeden önce içine rendelenmiş portakal kabuğunu ilave edin.
3. Ilıttığınız kremanın içine ½ kutu Sana Crème Bonjour peynirli sandviç sürmeyi koyup bir çırpıcı yardımıyla
iyice karıştırın.
4. Servis tabağının içine önceden ufaladığınız bisküvilerin ve iri çekilmiş ceviz ve hindistancevizinin yarısını
koyup bir kat halinde tabağın içine yayın.
5. Kremayı bisküvi ceviz katını bozmadan üzerine koyup kaşığın sırtı ile üzerini düzeltin.
6. En son olarak üzerini kalan bisküviler?ceviz ve hindistancevizi ile kaplayın.
7. Buzdolabında en az 2 saat soğuttuktan sonra dilimleyip servis edin.
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