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YEMISLI KEK

3 yumurta

1 su bardagi erimis margarin

1 su bardag st

3 su bardagdi un

2 su bardagi seker

2 corba kasiJi kakao

1 limon kabugdu rendesi

1 kahve fincani findik (iri dévilmas)
1 kahve fincani kuru Gzim

1 tath kasidi targin

1 iri boy havug

Pudra sekeri (Uzerine elemek igin)

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip kdpiriine dek ¢ipralim. Sitd,eritip ilttigimiz margarini, limon kabugu
rendesini ekleyip yarim dk. daha ¢irpalim. Elenmis unu, kabartma tozunu ekeleyip mikserin dusik ayari ile veya
¢irpma teliyle karigtiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamurun Ugte birini kaliba bogaltip
kalan hamurun igine tavla zari iriliginde dogranmig havucu, findigi, kuru Gzima, tarcini ve kakaoyu ekleyip
karistirarak sade hamurun tizerine bosaltalim. 190 derece isili firnda keki pisirelim. Keki kalibi iginde sogutup
Uzerine pudra sekeri eleyerek servis yapalim.
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