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YEMISLI BAVARUA (FRANSA)

750 gr. meyve

2 yumurta aki

1 limon suyu

30 gr. seker

20 gr. jelatin

150 gr. krem santi

Jelatinleri yikayiniz. Kurulayiniz., ve eritiniz.

Meyvelerin etli kisimlari ile kanstiriniz.

Limon suyu ve krem santi ilave ediniz.

Kar haline getirilmig yumurta aklarina seker ilave ederek karistiriniz.
Istenilen kaliba bosaltiniz, buzdolabinda donmaya birakiniz.

Not: Bavarua'lari kaliptan ¢ikarirken kalibi sicak su i¢ine batirarak sert olan bavarua'nin kalipla temas eden
yanlarini yumusatiniz ve servis tabagina ters déndirerek kolayca ¢cikmasini saglayiniz.
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