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YEMISLI BAL KABAGI

200 gr tereyagi

1 adet butln bal kabak
100 gringir

250 gr kuru kayisi

250 gr ceviz

3 su bardagi Gzim pekmezi

Butln bir kabagin kapagdini kesip i¢ini bosaltin. Gekirdeklerini ayikladiktan sonra igine kuru kayisilari, ortadan
ikiye bdlinmus incirleri, ceviz, tereyad ve pekmezin tamamini koyup kapagdini kapatin.

180 derecelik firinda yaklasik 3 saat pisirin. En az birka¢ saat dinlenip soguduktan sonra sofraya bitiin olarak
getirin. Iginden kasik kasik yenen padisahlarin ajzina layik bir tatl.
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