B

Xﬁi
"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YELPAZE

Necip Usta

250 gr.un

100 gr. pudra sekeri

100 gr. yag

1 batin yumurta

1/2 ¢ay kasigi rendelenmis limon kabugu
Az vanilya

1 yumurtanin sarisi

Pudra sekeri, yag, vanilya ve rende limon kabugunu adac bir spatula ile fazla karistirmadan ezip birbirine yedirip
yumurtalari ilave ediniz. Bir kere karistirip unu ilave ederek kisa mid det karigtirarak yediriniz. Bir mermer
Uzerine veya diiz bir yere hafif un serpip bisklit hamurunu ¢ikararak Uizerine de un serperek yarim santim
kalinliginda aginiz. Hamuru sekizer santim dort kége parcalara kesip kesilen hamuru kdgseden késeye muska
bicimi tekrar kesiniz, bir paletle kaldirarak birer santim ara ile tepsiye diziniz. Uzerlerine bir ¢atalla hafif bastirp
cekerek tirtil yapiniz ve ortadan hizli 180- 200 derece firinda 8 dakika pisiriniz.
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