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YELPAZE PATATES

3 biyUk patates

1 dis sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi
30 gram tereyagdi

1-2 dal biberiye

Tuz

Karabiber

Patateslerin bir tarafindan ince bir par¢a kesin.

Kestiginiz taraf altta kalacak sekilde Gzerini keskin bir bicak yardimiyla enine ince dilimleyin fakat bigagdi en
sonuna kadar indirmeyin. Dilimlerin altlari bittin kalacak.

2 yemek kagidi zeytinyagini, tereyagini, biberiye yapraklarini ve kiyilmis 1 dig sarimsag bir tavaya koyup
tereyag eriyene ve hepsi birbirine karisana kadar ateste tutup kenara alin.

Kalan 1 yemek kasigi zeytinyagiyla patatesleri yaglayip firin tepsisine yerlestirin.

Onceden 230 derecede isitiimis firnda 15 dakika pisirin.

Karisimin yarisini bir fircayla patateslere surtp tekrar firina verin.

15 dakika daha pigirin ve sonra tekrar tereyagl karisimla yaglayin.

Tuz ve karabiber serpin. 15-20 dakika daha pigirin.

Uzerine biberiye serpip servis yapin.
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