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YELPAZE COREK

3 kaglk margarin

2 su bardagi sit

1 klclk paket yas maya
1 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tuz

3 adet yumurta

100 gram lor peyniri

100 gram beyaz peynir
50 gram kasar peyniri rendesi
1 kasik mavi haghas
Aldigi kadar un

Margarin, st, un, yas maya, seker ve tuz hepsini beraber yoguruyoruz. Hamurlari yumurta biyUkluginde
bezelere ayiriyoruz. Elle agip Ust tarafindan dort tane ¢izikler atiyoruz. Peynirleri yumurta beyazi ile yogurup
hazirliyoruz. Elle agtigimiz hamurlarin u¢ kismina peyniri koyup bir sira kapatiyoruz.

Dort cizik attigimiz kisimlari da yelpaze sekli vererek Ustiine kapatiyoruz.

Yumurta sarisini striip sonra da mavi haghasla susliyoruz.

Tepside 20 dakika mayalandiktan sonra 200 derecelik firinda pisiriyoruz.
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