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YEDI BAHARATLI PINAR LABNE'LI PASTA

200 g Pinar Labne

3 su bardagi Pinar Sit

3/4 su bardagi seker

5 yemek kasigi bugday nisastasi (tepeleme)
1 adet pastatabani

5 adet karanfil

bir tutam muskat rendesi

1 ¢cubuk targin (kinlmig) ceviz biyukliginde
taze zencefil (dogranmis)

1 defne yapradi (kirilmig)

3-4 adet tane karabiber

1/2 paket vanilya

Surup igin;

1/2 bardak su

1 yemek kasigi seker

1/2paket vailya

Sislemek icin;

Kavrulmus badem ve file badem, ¢ubuk tar¢in, meyve (yaban mersini vb.)

Baharatlari sGttin icine ekleyin, kaynamaya basladiktan sonra 5 dk. daha kaynatmaya devam edin. Sttl stzin,
seker ve 2-3 kasik sitle ezdiginiz nisastay site ekleyerek muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Kremayi
baska bir kaba aktarin ve sirekli karistirarak sogutun. Pinar Labne’yi ekleyin ve tahta kasik yardimiyla kremayi
yedirin. Pasta tabaninin ilk katini surupla islatin, tGzerine krema strdikten sonra file badem serpin. Diger pasta
tabanini da surupla islatarak Gzerine koyun, kalan kremayi tzerine surtn. Pastanin Uizerini kavrulmus badem,
¢ubuk tarcin ve kirmizi meyvelerle; yan tarafini kavrulmus file bademle stsleyebilirsiniz. Buzdolabinda
beklettikten sonra servis yapin.
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