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YAZMA COREGI (ANKARA)

Ankara Il Kiiltiir ve Turizm MUdUrligi

1 kilogram un

1 su bardagi sivi yag
Yarim paket margarin
1 su bardagi yogdurt

1 paket maya

1 cay kasigi seker
2-3 su bardagi su
Tuz

Un, yodurt, maya, tuz ve yag alabildigi kadar su ile yogurulur. Kulak memesi kivamina gelen hamur dinlenmesi
icin 1 saat bekletilir. Hamur dinlendikten sonra 3 paziya ayrilir. Her pazi ince ince oklava yardimi ile agilir. Aralari
yaglanarak 3 pazi tst Uste konulup katlanir. Katlama iglemi bittikten sonra yaglanan tepsi boyutunca agilip
tepsiye yerlestirilir ve Ustl yaglanir. Daha sonra tizerine yogurt sirllerek sicak firina koyulur. Uzeri kizarana
kadar pisirilir. Pisirme iglemi bitince servis yapllir.
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