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YAZMA COREGI (ANKARA)

Yarim paket yas maya
6 su bardagi un
Aldigi kadar su
1 tath kasigi tuz
Istediginiz kadar ceviz
2 yemek kagsidi sivi yag

Genisce bir kabin iginde un, tuz, maya ve suyu karistirip yumusak bir hamur elde edin.
Hamuru 15 parcaya bdllip mayalanmasini beklemeden bol unla hemen agin.

Acilan her hamuru yaglanmig tepsiye dizin ve Uzerini yaglayin.

Uc-dort katta bir ceviz koyun.

Bittikten sonra kare olarak kesin ve Ustini yaglayin.

20 dakika kadar mayalanmasi icin bekleyin.

Onceden isitilmis firnda 200 derecede pisirin.
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