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YAZGULU TATLISI

Malzemeler

1 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker

15 adet kedidili biskivisi

1 cay fincani visne veya cilek receli karisimi
1 adet kig¢uk boy visne suyu

5 bardak sit

1 adet kremsanti

Az miktar ¢ekilmis findik igi

Az miktar ¢ekilmis yesil fistik

Hazirlanigi

irmik, seker ve st derin bir tencerede agir ateste siirekli karistirilarak kaynatilip ocaktan alinarak hafif iimasi
icin bir kenara birakilir. Kedidili biskiviler diiz bir kare tepsiye dizilir ve Gzerlerine visne suyu dékulerek islatilir.
Hafiften ihmig sGtl irmik, biskGvilerin Gzerine kasik yardimiyla yayilarak kapatilir. Az miktar sdtle karnstirilarak
mikser veya cirpici ile iyice ¢irpilan kremganti tepsideki irmigin Uzerine yayilarak sivanir. Buzdolabinda 45-50
dakika bekletilerek tzerine vigne-cilek karigimi recel dékalir. Gekilmis yesil fistik ve findik i¢i ile stslenerek
porsiyon dilimler seklinde kesilir ve soguk servis yaplilir.
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