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YAZ TURSUSU (AYDIN)

Aydin Valiligi

4 adet patlican

3 adet etli kirmizi biber (kapya)

4 adet yesil kbzlemelik iri biber

2 bag sarimsak

1 cay bardagi zeytinyag

1 cay bardagi koruk eksisi suyu yada limon suyu
Tuz

Patlican, kirmizi biber ve yesil biberler jilyen dogranir ve sicak suda haslanir.

Havanda tuzla dévllen sarimsak aromasi ortaya ¢ikana degin iyice ezilir.

Uzerine zeytinyadi ve koruk eksisi yavas yavas ilave edilir, homojen bir sarimsakli tarator sos elde edilir.
Patlican ve biberlerin Gzerine dékulir.

Yeterince su ile acilarak karistirilir. Yazin tim yemeklerin yaninda soduk servis edilebilir.

Not: Yapiligini takipeden birkag saat sonra tUketilebilen ¢cabuk turgulardir.
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