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YAZ TATLISI

2 tath kasigi tereyagi

750 gr taze meyve (yikanmig ve temizlenmis)

60-120 gr (1/4 - 1/2 su bardagi) seker (kullandiginiz meyvenin tathhgina gore)
Hamuru:

240 gr (2 su bardag) kendi kendine kabaran un

1/2 kahve kagsidi tuz

1 corba kasig seker

120 gr (8 ¢orba kasigi) margarin (kU¢Uk pargalara kesilmis)

2-4 corba kasig soguk su

Bir tath kasigi tereyagla 1 litrelik (5 su bardagi su alan) yuvarlak bir puding kalibini hafifge yaglayiniz.

Hamuru hazirlamak icin, unu ve tuzu orta boy bir kaseye eleyip, sekeri katiniz. Parmaklarinizla margarini hafifce
yediriniz. Yumusak bir hamur elde edecek kadar soguk su (2-4 ¢orba kasidi) katip, purtiiksiz ve esnek bir
hamur elde edene kadar ellerinizle yogurunuz.

Hafifce unlanmig tezgahta, hamuru unlanmig bir merdaneyle 1,5 cm kalinliginda buyUk bir daire bigiminde
aginiz. Dairenin agagi yukari tgte biri kadar bir Giggen kesip ayiriniz.

Yagladiginiz kaliba blyik hamur pargasini koyunuz. Ucgeni kestiginiz kenarlari islatip birlegtirerek bir huni
bicimi veriniz. Bu hamuru parmaklarinizla bastirarak kalibin igine yerlestirip st kenarlarini bigakla keserek
dlzeltiniz.

BuyUk bir tencereye su doldurup, orta ateste kaynatiniz. Hamur désenmis kaliba meyveyi koyup Ustline sekeri
serpiniz. Ayirdiginiz i¢gen bigimindeki hamur pargasini, ve artan pargalar hafifce yogurup, kalibi értecek
blyUklUkte bir daire bigiminde ac¢iniz.

Hamurun kenarlarini islatip, kaliptaki meyvenin stline yerlestiriniz. Hamurlarin kenarlarini bastirip birlestiriniz.
Yagl kagittan kaliptan 12,5 cm daha blyik bir daire kesiniz. Kalan 1 tatl kasigi tereyagla kagidi yaglayiniz.
Aliiminyum kagittan, yagl kagit dairesi buytklagtnde bir bagka daire kesiniz. Bu iki daireyi yagl kagidin
yaglanmig tarafi disa bakacak bigimde birlestiriniz. Ikisini bitigik tutarak ortasinda 5 cm'lik bir pli yapiniz Yagl ve
aliminyum kagitlar, yagladiginiz taraf alta gelecek bigimde, doldurulmus puding kalibinin Gstine koyup, etrafini
iple baglayiniz.

Kalibi kaynar su dolu bir tencereye yerlestiriniz. Bir kapakla Usttind értlp tencereyi agir atese oturtup, 3 saat
pisiriniz. (Bu arada gerekirse tencereye kaynar su ekleyiniz.)

Tencereyi atesten alip, puding kalibini tencereden ¢ikariniz. Yagl ve aliminyum kagittan daireleri atip, pudingi
isitilmig bir servis tabagdina ters yiiz ederek, servis ediniz.
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