%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YAZ TATLISI

Fevziye Surmeli

1 litre st

9 yemek kasigi toz seker

9 yemek kagidr irmik

1 paket vanilya

1 paket kepekli burcak bisklvi

Tencereye tim malzemeyi koyun. Muhallebi kivamina gelinceye kadar karistirarak pigirin. Kaynayan tatliniz
kicUk baloncuklar ¢ikarinca ocaktan alin.

Zevkinize gore kuglk kaplara yada islatiimis borcama dokiin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve birkag
saat dinlendirin. Dilimleyerek servis yapin.

Not: Muhallebiyi aktaracaginiz kaplara top kek ya da biskivi ekleyebilirsiniz. Tart jolesi ile, meyve parcalari ya
da cikolata sos ile ilging servisler yapabilirsiniz. Istege bagl olarak ocaktan aldiginiz muhallebiye yarim ¢orba
kasigi margarin koyup iyice karigtirabilirsiniz. (Ben tercih etmiyorum)
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