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YAZ SEBZELI TERIN

2 adet patlican

2 adet kabak

2 adet sari ve kirmizi biber
250gr. mantar

2 adet domates

1 adet sogan

1,2 dal feslegen

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi kug Uzimu
4 adet yaprak jelatin

1 yemek kagigi salca

1 yemek kasigi sirke
Yarim limon

Patlican ve kabaklari uzun ince dilimleyip tuz ve limon suyu koydugunuz suda pisirin. Sogani dograyin. Tereyagdi
koydugunuz tavada domates ve mantarlarla beraber soteletin. Kug tiziimU, tuz ve feslegen ilave edin. Uzun kek
kalibina énce dilimlenmig kabaklarin yarisini dizin. Uzerine patlican ve biberlerin yarisini dizin. Mantarli karigimi
dokin ve kalan patlican, biber kabaklari koyun. Yaprak jelatine salca, yag ve tuz ekleyip karstirin. Sebzelerin
Uzerine dékin. 1 giin buzdolabinda bekletip ters gevirerek servis yapin.
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