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YAZ SEBZELI KREMALI CORBA

1 su bardagi taze barbunya igi
1 su bardagi taze bezelye igi
3 yemek kagigi sivi yag

1 yemek kasigi tereyagi

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi bugday unu
2 adet orta boy kabak

3 dal taze sogan

Tuz, taze ¢ekilmis karabiber
200 ml Pakmaya SefKrema

Taze barbunya ile bezelye igini tencereye aktarin. Uzerini iki misli gegecek kadar su ilave edin. 20 dakika
haslayin. Daha sonra sizin.

Sogani ve sarimsagi kiiglk kiiglk dograyip corbayi pisireceginiz tencerede siviyagla birlikte kavurun. Unu ilave
edin. Kokusu gidene kadar kavurun. Kabuguyla birlikte soyup zar seklinde dogradiginiz kabagi ilave edin.
Hafifce karistirin.

Kabagi birkag kez cevirdikten sonra énceden haslayip stizdiginiz sebzeleri, 1,5 litre kaynar suyu, tuzu, ince
ince dogranmis taze soganlari, taze ¢ekilmis karabiberi ilave edin. Orta ateste 15 dakika pigirin.

Pakmaya SefKrema[?lyi ayri bir kasede ¢irpin. Kaynayan gorbanin suyundan 2 yemek kasigi kadarini alip
kaseye ekleyin ve kremanin ilinmasini saglayin.

Ik kremay! kaynamakta olan ¢orbaya yavas yavas ekleyin. Birkag kez karistirip ocaktan alin. Servis kaselerine
paylastirin. Sicak sicak servis yapin.
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