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YAZ SEBZELI KEPEKLI PizzA

200 gr kepekKli un

100 gr saf kepek

1 gr maya

2 kaslk margarin

1 cay kasigi esmer seker

1 ¢imdik Tuz

Yarim ¢ay bardagi sut
Yarim ¢ay bardagi su

1 adet domates

2 yaprak taze feslegen

1 tutam kekik

yeterince Karabiber Tuz
Yarim ¢ay kasig| esmer seker
100 gr light beyaz peynir
100 gr mozerella peyniri

1 dis sarimsak

1 biyUk boy kabak

1 adet patlican

2 adet kirmizi biyik boy biber
2 adet yesil blyik boy biber
50 gr 1spanak

100 gr brokoli

Oncelikle yikayip seritler halinde soydugumuz ve dilimledigimiz sebzeleri izgarada yada teflon tavada pisirip bir
kenara aliyoruz.

Tdm hamur malzemelerini bir arada karistirip kulak memesi kivamina gelene kadar yoguruyoruz.
Yogurdugumuz hamuru agmak igin saf kepek kullaniyoruz. Hazirladigimiz hamurun Gzerini érttp 2 saat kadar
beklemeye birakiyoruz.

Sos igin, soydugumuz domatesi, kekik ve feslegeni, sarimsagi, ¢ok az tuz ve karabiberi, sekerle birlestirip
blender kullanarak iyice pure haline getiriyoruz. Beklemis ve aciimig hamurumuzun Uzerine sirasi ile sosumuzu
yaylyoruz. Ardindan kip kip dogradigimiz peynirleri harmanlayip sosun Uzerine egsit miktarda dagitiyoruz.

En Uste 1zgara yaptigimiz sebzeleri dizip 25-30 dk 190 derece firinda pismeye birakiyoruz. Tercihen pistikten
sonra suslemek igin roka yapragi ve taze nane kullanabilirsiniz.
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