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YAZ SEBZELERIYLE KEPEKLI PizZA

1,5 su bardagindan 1 parmak eksik kepekli un (200 gr)
10 gr Pakmaya Yas Maya

1 su barda@i ilik su (250 ml)

1 tath kasidi toz seker

1 ¢orba kasigi zeytinyagi (10 ml)

Tuz

Ustl igin

1 su bardag mozzarella peyniri, rendelenmis (150 gr)
Renkili biberler, ince dilimlenmig

1 adet kabak, ince dilimlenmig

1 adet patlican, ince dilimlenmig

2 su bardadi domates puresi

Pakmaya Yas Mayayi Ilik su ve sekerle bir kasede karistirip 15 dakika bekletin.

Unu yodurma kabina alip Ustiine tuz serpigtirin, ortasini agin. Mayayi ve zeytinyagdini ekleyip karistirin. Purtizsiiz
bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurun Ustinu bir bezle érttip yarim saat dinlendirin.

Dinlenen hamuru ikiye bdlip unlanmis tezgahta merdane yardimiyla yuvarlak olacak sekilde agin. A¢tiginiz
hamurlari yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirip Ustiine domates puresini yayin, mozzarella peynirini
serpigtirin.

180 C firinda pizzanizi 10 dakika pisirin. Sebzeleri de pizzanin Ustlne dizip 3 dakika daha pisirdikten sonra
firndan alin ve sicak olarak servis edin.
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