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YAZ SEBZE CORBASI

3 bardak et suyu

1Corba kasiJi un

1¢orba kasidi sade yag

1 adet yumurta

1 adet sogan

3 kagik sut ]

Kabak, fasulye, I¢ bezelye, patates, havug (herbiri 300 gram)
Yeteri kadar tuz.

Sebzeler kiiclk, kiguk ve arzu edilen sekillerde kesilir. Yikandiktan sonra pisecek kap i¢inde bir defa su ile
haslanir ve stizilUr. Sonra Uzerine U¢ bardak et suyu ilave edilerek pigirilir. Bir kap igine yagd, un konularak tel ya
da kasikla vurulur. Pismis corbanin suyu bir slizgecten, kavurdugumuz una sizdlir, kokusu ¢ikincaya kadar
kaynatilir. Yumurta sarisi ile st karistirilarak sebzenin tizerine stizilir. Kiyilmig maydanoz ilave edilir.

ML® Sebze Corbasi icin tiklayin
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