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YAZ SEBZE CORBASI

2000 gram et suyu (8 bardak)
750 gram domates (5 orta)

60 gram margarin (3 ¢corba kasigi)
1/2 bardak i¢ bezelye (varsa)

150 gram sodan (2 orta)

1 demet maydanoz

100 gram havug (1 blyikece)

1 demet dereotu

350 gram sari patates (4 blyikce)
1/2 demet kereviz yapragi

200 gram kabak (2 kiiguk)

4 dis sarimsak

200 gram taze fasulye

Tuz

120 gram dolmalik biber (2 orta)

1 Bir tencereye; 3 silme ¢orba kagsigi margarin, kiicik kesilmis 2 orta sodan, findik blydkliginde dogranmis 1
blylkge havug, hepsi kiyllmis 4 dis sarimsak, 1 demet maydanoz ve yarim demet kereviz yapragi koyarak,
durmadan karigtirmak suretiyle 5 dakika kadar kavurmali, sonra bunlara soyulmus ve kiguk kesilmis 5 orta
domates ilave ederek, domatesleri de soJanlarla 5 dakika daha kavurmakta devam etmeli, sonra bunlara 8
Bardak et suyu ile 2 tatl kagi§i da tuz katarak, kaynamaya birakmalidir.

2 Kaynayinca, tencereye, soyulmus ve findik blytkliginde dogranmis 4 blyUkge sari patates, 2 kii¢ik kabak,
kenarlari alinmig, ¢ceyrek parmak en ve boyunda dogranmis kesinlikle kart olmayan c¢ali fasulyesi, ateste
kizartilmig ve kabuklari soyulmus ve kig¢ikce dogranmig 2 orta dolmalik biberle, varsa yarim bardak da i¢
bezelye ilave ederek, tencerenin kapagmi kapatmali ve gorbadaki sebzeler iyice yumusak bir hal alincaya kadar
asagi yukari 40 dakika kigukge ateste pismeye birakilmali, sonra ¢gorbaya kiyilmig, 1 demet dereotu katmall,
iyice bir karigtirdiktan sonra kaseye almali ve servis yapmalidir.
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