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SEBZE CORBASI (YAZ SEBZELERINDEN)

Malzemesi

1 cay bardagi bezelye
1 cay bardag fasulye
1 adet patates

1 kliclk boy kabak
3-4 kok ispanak

1 adet havug

1 bas sogan

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1/2 su bardag et suyu
1 corba kasigi piring

1 su bardag st

1 yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

Bitln sebzeleri iyice yikadiktan sonra ezme makinesinden gegirin. Bir tencerede unu yagla hafifce kavurun.
Cekilmis sebze pulresini, kavrulmus una ekleyip, bir-iki dakika daha karigtirin. Sicak et suyunu tuzu ve yikanmig
pirinci de ilave ederek corbayi pisirin.

Servisten az énce, bir bardak sitle yumurta sarisini iyice ¢irparak kaynamakta olan ¢orbaya hizla karigtirip ilave
edin. Bir tasim daha kaynatarak ocaktan alin ve sicak servis yapin.
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