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YAZ PATATES SALATASI
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5 adet orta boy patates
1 adet kuru sogan

2-3 adet yesil sogan
Yarim demet maydanoz
1 yumurta

1 corba kagig sirke

1 adet limonun suyu

2 dig sarimsak

1 tutam roka

1 kahve fincani zeytinyag!
Tuz

Toz karabiber

Kirmizi biber

Patatesleri soyun, iri kUipler halinde dograyin. Orta boy bir tencerede Uzerini gegecek kadar soguk su ile ocaga
koyun. Su kaynadiktan sonra 15 dakika kadar daha pisirin sonra suyunu stizin.

Patatesler haglanirken sosu ve diger malzemeleri hazirlayin. Sogani yarim ay seklinde dograyin. Acisinin
¢lkmasi i¢in Uzerine tuz koyarak ovun, yikayin ve stizin. Yesil sogan, roka, sarimsak ve maydanozu ince ince
dograyin. Sirke, limon suyu, tuz, karabiber, kirmizibiber ve 1 ¢i§ yumurta da ilave edin. Hafifce catalla ¢irpin. Bu
karigsima zeytinyadini yavag yavas ¢irpmaya devam ederek ekleyin.

Patatesler haslanip suyu sizullr siizilmez ¢ok sicakken bu karigimi patateslerin Gzerine dokiin ve karistirin.
Tencerenin kapagini kapatarak bir siire bekletin. Dogradiginiz diger malzemeleri de katin.

Soguduktan sonra servis tabagdina alin, tizerini arzuya gore slsleyin.
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