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YAZ PASTASI

Malzemeler:

200 gram kedi dili biskivi
Yarim litre stt

3 yemek kasigi un

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasi§i tereyagi

3 yemek kasigi kakao

1 adet portakal kabudu rendesi
1 kahve fincani kuru Gzim
1 kahve fincani ceviz

Uzeri Sosu Igin:

1 paket beyaz ¢ikolata sosu
2 su bardagi sut

Hazirlanisi:

Kedi dili biskivileri iri parcalara bélin. Tencerede un, toz seker, kakao ve tereyagdini karistirin. SGtl yavas yavas
ekleyin. Koyulasincaya kadar pisirin. Portakal kabugu rendesi, kuru GzUm, iri dévilmuUs cevizi ilave edin. Biraz
soguyunca biskuvileri ekleyin. Yuvarlak bir kaseye stre¢ film serin. Karisimi dékip buzlukta bir gece dondurun.
Servis tabagdina ters cevirip beyaz ¢ikolata sosunu dékip, servis edin. Cikolata sosunu sutle Uzerindeki tarife
gore pigirin.
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