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YAZ MEYVELI ISKOG KREBI

1 cay bardagi un

1 cay bardagi kepekli un

1 tath kasigi seker

1 adet ¢irpilmig yumurta

1 su bardag st

2 ¢orba kagsig margarin

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
100 gr muz

100 gr cilek

100 gr Gzim

Targinl yodurt igin:

1.5 ¢orba kagsigi esmer seker

1 tath kasidi limon kabugu rendesi
Targin

2 su bardagi yogurt

Normal ve kepekli unu sekerle karistirin. Yumurta, sit, 1 corba kasigi yag ve limon kabugu rendesini karistirip
una yavas yavas ekleyin. 30 dakika buzdolabinda dinlendirin. Teflon tavayi hafif margarinle yaglayip krep
hamurundan yarim kahve fincani alin, tavaya yayip her iki tarafini ¢cevirerek pisirin. Meyveleri soyup dilimleyin.
Yarisini kreplerin yanina diger yarisini da Gzerlerine koyun. Targinli yodurtla servis yapin.
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