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YAZ MEYVELERI SALATASI
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Yarim su bardagi taze portakal suyu
Geyrek su bardag taze limon suyu

Yarim fincan esmer seker

Yarim ¢ay kasigi rendelenmis portakal kabugu
Yarim ¢ay kasigi rendelenmig limon kabugu
1 cay kasigi vanilya 6z0

2 su bardagi kiip dogranmis taze ananas

2 su bardagi dogranmisg cilek

3 soyulmus ve dogranmisg Kivi

3 dilimlenmis muz

2 dilimlenmis portakal

1 su barda@i ¢ekirdeksiz Gzim

2 su bardagi yaban mersini

Portakal suyu, limon suyu, esmer seker, portakal kabugu rendesi ve limon kabugdu rendesini orta-yUksek ateste
bir tencerede kaynatin.

Isly! orta seviyeye disurin ve hafifce kivam kadar yaklagik 5 dakika pisirin. Atesten alin ve vanilya 6zinu
ekleyip karistirin. Sogumasi igin kenara alin.

Meyveleri biyUk, seffaf bir cam kaseye su sirayla yerlestirin: Ananas, gilek, Kivi, muz, portakal, Gzim ve yaban
mersini.

Soguyan sosu meyvelerin lizerine dékiin. Servis yapmadan 6nce 3 - 4 saat (izerini kapatin ve sogutun.
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