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YAZ MAKARNASI

Malzeme

- 1 paket diidik makarna

- 1 yemek kasigi zeytinyagi

- 1 tath kasig tuz

- 2 yemek kasigi Sivi Sana

- Harci:

- 3 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 300 g mantar

- 3 adet domates

- 3 adet carliston biberi

- 3 dis sarimsak

- 1 tath kasigi seker

- 1 tath kasigi kekik

- Tuz ve karabiber

- Uzeri igin:

- 1 su bardagi rendelenmis kasar peynir

Hazirlanisi

Derin bir tencerede bol su kaynatin. Su kaynayinca igine tuz, zeytinyadi ve makarnayi ilave edip, makarnayi 8
dak. haslayip, stizin. Stzdigintz makarnayi 2 yemek kasigi Sivi Sana ile yaglayin.

Harci icin: mantarlarin saplarini ¢ikarip, dérde bdltin.

Domateslerin kabuklarini soyup, kiip kiip dograyin.

Sarimsaklar ayiklayip, kiyin.

CGarliston biberlerin tohumlarini gikarip, kiyin.

Yayvan bir tencerede Sana Creme Bonjour kizdirip, i¢ine dogranmis ¢arliston biberleri ve kiyilmig sarimsaklari
koyup, kavurun.

Garliston biberler kavrulunca igine dogranmis mantarlari ilave edip, mantarlar kavrulup, sularini gekinceye kadar
kavurun.

Mantarlar kavrulunca, i¢cine dogranmis domatesleri sekeri, kekigi, tuz ve karabiberi ilave edip, iyice karigtirin.
Sos kivamina gelene kadar orta ateste kaynatin. )
Hazirladiginiz mantarl sosu, Sivi Sana ile yaglanmis makarnaya karistirip, servis tabagina alin. Uzerine
rendelenmis eski kasar serpip, sicak sicak servis edin.
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