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YAZ HELVALI MUHALLEBI

https://migros.com.tr

1 kg. yanm yagl sut

2 yemek kasigi dolusu un
1 yemek kasigi tereyagi
125 gr. yaz helvasi

7 yemek kagsigi seker

1 adet vanilya

2 yemek kasigi susam

1. Tencerede tereyadini eritip unu ekleyerek, unun rengi degisene kadar kavurun.

2. Un kavrulmaya bagladigyi anda ufalanmis yaz helvasini da una ilave ederek ikisini beraberce kavurun.
3. Kavrulan malzemeye situ dokerken tel karigtirici ile hizh bir sekilde ¢irpin.

4. Sekeri ve vanilyayi da kattiktan sonra koyulasana kadar karistirin.

5. Atesi sondUrtp el blenderi ile 5 dk. kadar girparak istediginiz kaplara bosaltin.

6. Isterseniz servis yaparken tabagda ters gevirip, lGzerine bolca susam serperek ya da muhallebi kaplarina
bosaltarak servis yapabilirsiniz.
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