B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YAZ HELVALI COREK

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardadi aygicek yagi
1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

1 ¢cay kagigi tuz

Iciigin:

250 gr yaz helvasi

Uzeri igin:

Pudra sekeri

1 paket vanilya

Hamur malzemesi bir araya getirilir ve yumusak bir hamur yapilir. Hamurdan yarim limon kadar parcalar alinir ve
avug arasinda agllir, yeteri kadar ezilmis yaz helvasi konur, kapatilir, kenarlarina bastirilir. Cérekler yaglanmis
tepsiye dizilir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Sicakken tzerlerine vanilyayla karistirlmis pudra sekeri
serpilir
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