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YAZ GUVECI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
100 gr kusbags! kemikli et

1 Adet kirmizi biber

1 Bas sarimsak

2 Adet sivribiber

1 Adet sogan

2 Yemek Kasidi siviyad

3 Adet patlican

6 Adet Domates

1. Et, 2-3 kagsik sivi yag ile biraz kavrulur. Uzerine kiigilk dogranmig sogan ve iki lice béliinmiis sarmisak
katilarak kavurmaya devam edilir.

2. Saplari ve ¢ekirdekleri alinmis ve halka halka dogranmis sivri biber ve kirmizibiber de Gzerine katilir. Biraz
daha kavrulur. En son alacali soyulmus patlican, uzunlamasina dérde bdlindr. Her parga ikiser santim
uzunlugunda dogranarak, kavrulan malzemenin Uzerine ilave edilir. (Patlican istenildidi sekilde dogranabilir.)
Tuz, karabiber ve pul biber katilarak harmanlanir.

3. Giivege doldurulur. Kabuklar soyulup kiiglk dogranmis domatesler, glivecin tizerine kapak yapilir. Pargalar
halinde margarin yerlegtirilir. Uzeri értilmeden firina strilir. Domatesler yanmaya yUz tutunca firindan gikartilir.
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