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YAZ CORBASI

1 Su bardagi mercimek
1 Su bardag eriste

5 Su bardagi su

1 Dig sarimsak

1 Yemek kasig1 yag

1 Kase slizme yogurt
Nane

Tuz

Kirmizi biber

Mercimegi tencereye koyuyoruz. Daha sonra bir miktar su ekleyip 5 dk. kaynatiyoruz. Bdylece mercimegin siyah
suyunu ¢ikarmig oluyoruz. Bu siyah suyu stizdikten sonra 5 su bardagi suyumuzu mercimege ilave ediyoruz.
Yarim tatli kagigi tuzla birlikte mercimekler yumusayana kadar kaynatiyoruz. Daha sonra erigtemizi ilave edip 10
dk. daha kaynatiyoruz. Bu karisimimizi sogumaya birakiyoruz. Karisimimiz sogurken sarimsagimizi ezip
yogurdumuzla karistirip biraz su ilave ediyoruz. Servis yapmaya yakin karisimimizla yogurdu karigtiriyoruz
Uzerine yag ile nane ve kirmizi biberi yakip Uzerine ddkuyoruz.
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