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YAZ CIKMAZI

2 adet kabak

2 adet patlican

4 adet carliston biberi
Kizartma yagi

Salcasi icin:

4 adet domates

2 dis sarimsak

1 kahve fincani zeytinyagi
1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

Kabak ve patlican soyulur, yarim cetvel gibi dilimlenir. Biberlerin basi alinir, 2 cm kaliniginda dogranir. Derin
yagda kizartilir ve fazla yaginin siiziilmesi icin bir siizgece ¢ikarilir. Bu arada domatesler rendelenir, bir
tencereye konur, lizerine ezilmis sanimsak, seker, tuz ve zeytinyagi ilave edilir. Domatesin rengi degisene kadar
pisirilir. Kizaran sebzeler servis tabagdina konur. Uzerine salga gezdirilir, kanstirilir. 1 saat kadar buzdolabinda
bekletilerek servise sunulur.
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