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YAZ BOREGI

Borek icin:

15-16 Adet Baklavalik Yufka

1 Paket Pakmaya Vanilyali Puding
2 Su Bardagi Sat (400ml)

1 Paket Pakmaya Krem Santi

2 Yemek Kagsidi Tereyadi (40g) (veya Sivi Aycicek Yagi (20 ml)
Surubu igin:

3 2 Cay Bardagi Ik Su (350ml)

1 %2 Su Bardagdi Seker (2509)

Y2 Limon Kabugu Rendesi

Uzeri icin:

1 Yemek Kasigi Toz Tarcin

1 Yemek Kasigi Toz Badem

Finninizi énceden 180 °C ayarlayip isitin.

Bir sos tenceresine su, seker ve limon kabugu rendesini aktarin. Orta-ylksek ateste kaynatip, serbet kivamini
alinca atesten alip, sogumaya birakin.

Bir tepsiyi yagdlayarak, aralarini yaglamaya da devam ederek yufkalarin yarisini sererek, Ust Uste tepsinin
tabanina yerlegtirin.

Pakmaya Vanilyall Pudingi, sit ile karistirarak paketteki tarife uygun sekilde pisirin. 5-6 dakika ihtip, yufkalarin
Uzerine dokan.

Uzerini yine yufkalarla kapatip, Gstin0 hafif yaglayin.

Bigaginizin sivri tarafi ile Gst kisma baklava geklinde gizikler atin.

Onceden 180°C isitilmig firinda 20-25 dakika, tzeri kizarmaya baglayincaya kadar pisirin.

Uzerine surubu ile targin ve toz badem serpistirerek soguk servis edin.
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