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2 adet yufka

1 adet yumurta aki

1,5 cay bardag sut

1 gay bardag siviyag
Iciigin:

2 adet orta boy domates
1 adet carliston biberi
Yarim demet maydanoz
2 dilim beyaz peynir
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi sut

1 tutam susam

YAZ BOREGI (HAZIR YUFKA)

Domatesler soyulur, minik kiip seklinde dogranir. Uzerine ince kiyilmig biber, maydanoz ve ezilmig peynir
eklenir, kanstirilir. llk yufka serilir. Uzerine sut ve yag gezdirilir. Ikinci yufka Gzerine yerlestirilir, sit ve yad
gezdirilir. Sonra tam ortadan katlanir. Yag ve st gezdirilir. Diz kismina i¢ uzunlamasina konur. Fazla siki
olmayan bir rulo yapilir. Uzerine sit ve yumurta sarisi karigimi strtlir. Susam serpilir. 2 parmak eninde kesilir.
Yaglanmis tepsiye dizilir. 6nceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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