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YAYLA TATLISI

1 komposto kasesi dévilmus antepfistig
50 gram file antepfistigi

1 cay bardagi tozseker

1 cay bardagi un

5 adet yumurta

1 corba kasigi irmik
Yarim ¢ay bardagdi siviyag
1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

2,5 su bardagi tozseker

2 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Yumurtalarin sari ile aklarini ayirin. Aklarini bir tutam tuzla mikserde kar haline gelene dek ¢irpin. Tozsekeri,
yumurta sarilari ile karigtirin. 1 gay bardagi unu, 1 kasik irmigi ve siviyadi ilave edin. Kabartma tozunu katin. 1
kase dévulmus antepfistigi ekleyin. Kalibi yaglayin ve hamuru igine dékin. 180 dereceli firnda 25 dakika pisirin.
Bu arada serbeti hazirlayin. Bunun igin tozsekeri ve 2 su bardagi suyu kaynatin, i¢ine yarim limonun suyunu
sikin. Tathnin Gzerine soguk serbeti dokup, findik, fistikla ssleyin.
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