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YAYLA KEBABI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Cay Kasig karabiber

2 Adet Domates

2 Adet yesil biber

3 Su Bardagi yogurt

1 Cay Kasigi kimyon

1 Cay Kasigi kirmizi biber

2 Adet pide

15 Adet Hazir kofte

Kofteleri 1zgarada gevirerek pigirin.Margarini bir tavada eritin.igine kimyon,kirmizi biber,karabiber
atip,kanstinin.Pideleri kip seklinde,tavaya ekleyin.lyice karigtirdiktan sonra pideleri servis tabagina tzerine
yogurdu ekleyin.Koéfteleri kliclk kicUk pargalara bdllp,pidelerin Gzerine yerlestirin.Domates ve biberleri
Izgarada kizartin.Kéftelerin yanina koyup servis yapin.
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