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YAYLA ERISTESI

Malzeme

- 1 paket erigte

- 1 yemek kasigi Komili sizma zeytinyagi

- 1 tath kagigi tuz

- harci Igin:

- 3 yemek kasigi Sana Creme Bonjour "tereyagli margarin”
- 3 adet prrasa

- 3 adet taze sogan

- 3 dis sarimsak

- 2 demet dereotu

- V2 demet taze nane

- Y2 su bardag misir

- Y2 kutu Sana Creme Bonjour feslegenli, cevizli peynirli sandvi¢ stirme
- 1 cay bardag sit

- tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Pirasalari ayiklayip kiyin.

2. Taze soJanlari, maydanozu, dereotunu ve taze naneyi ayiklayip ayri ayri dograyip tabaklara alin.

3. Derin bir tencereye bol su koyup kaynatin. Su kaynadiktan sonra i¢ine tuzu, Komili sizma zeytinyagini ve
eristeyi ilave edip 8-10 dakika arasi eristeyi haglanmaya birakin.

4. Eriste haglanirken harci icin yayvan bir tencerede Sana Créme Bonjour tereyagli margarini kizdirip igine
kiyilmig pirasalari ekleyip ikisini birlikte glizelce kavurun.

5. Pirasalar Sana Creme Bonjour tereyagli margarin ile iyice kavrulduktan sonra kiyilmig sarimsaklari, taze
soganlari, dereotunu, taze naneyi ve tuz ve karabiberi ilave edip karistirin.

6. Pigen erigtenin suyunu sizlp soguk sudan gecirmeden hagladiginiz tencerenin igine alin.

7. Uzerine Sana Créme Bonjour fesledenli?cevizli peynirli sandvi¢ stirmeyi, st ve pirasall harci koyup
karistirdiktan sonra servis tabagdina alip sicak olarak servis yapin.

8. Pirasall harci hazirlamak i¢in zamaniniz yok ise haglanan erigtenin suyunu siizdikten sonra soguk sudan
gecirmeden ayni tencerenin icine alip tGzerine V2 kutu Sana Créme Bonjour peynirli sandvi¢ slirme cesitlerinde
birini ve 1 ¢cay bardag st ilave edip karistirdiktan sonra soslu erigtenizi sicak olarak servis edin.
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