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YAYLA CORBASI (SIVRIHISAR ESKISEHIR)

Tahsin Altin
Sivrihisar Folkloru

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi piring
2 su bardagi et suyu

3 su bardagi su

1 yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyagd
2 cay kasigi kuru nane
Tuz

Pul biber

Ayiklanip iyice yikanan piring 3 bardak kaynamis suda iyice haglanir. Porselen veya ¢inko kapta kirilan yumurta
¢irpilirken Uzerine azar azar yogurt konarak karistirilir ve yine un azar azar serpilerek iyice ¢irpilir ve nihayet et
suyu da azar ilave edilerek karistirilarak bulamag haline getirilir. Tencereye konan karisim normal ateste
karistira karistira kaynayincaya kadar pisirilir, inmesine yakin haglanmis piring suyu ile beraber karigima ilave
edilir. Bir iki tasim daha kaynatilir. Servis tabagina konulduktan sonra Uzerine eritilmis tereyagi ve pul biber ile
kuru nane dokdalur.
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