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YAYLA CORBASI

6 yemek kasigi yogurt
8 bardak et suyu

4 corba kasIg! piring
2 fincan un

2 yumurta sarisi

125 gr. margarin

Bir su bardagi st

Bir tutam tuz
Yeterince Nane

Pirincler yikanip temizlenir. 1 saat Ilik suda bekletilir. Daha sonra et suyu ve piring bir tencereye alinip
kaynamaya birakilir. Un ile sit iyice karigtirilarak ¢corbaya eklenir. Diger taraftan yarim paket margarin de eritilip
corbaya ilave edilir ve tuzu konulur. 10 dk kaynatilir. Ocaktan indirilen corbaya yumurta ile yogurt iyice karigtiriip
eklenir. Ustline nane serpilip sicak servis edilir.

Fotograf "Cumartesi" tarafindan génderildi. 16.02.2021
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