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YAYLA CORBASI

Dilek Girgin

3/4 Su Bardagi Piring

1 Su Barda@ Yogurt

2 Corba Kasigi Un

1 Adet Yumurta ( sarisi)

3 Corba Kagidi Sivi Yag

1 Tath Kagigi Kirmizi Biber
1 Tath Kasigi Nane

1 Tath Kasig Tuz

Bir tencereyi yarisina kadar su dolduralim. Su kaynayinca, yikayip stizdigimuiz piringleri icine atalim ve
yumusayincaya kadar pisirelim. Yogurdu bir kaba alalim, igine unu ve yumurtanin sarisini ekleyip iyice ¢irpalim.
Kaynayan pirincin suyundan birkag kasik alip yogurtlu karisima aktaralim ve ¢irpmaya devam edelim. Ardindan
karigimi yavag yavas tencereye aktaralim, bu arada gorbay karigtiralim. Tuzunu ekleyelim ve gorbay! biraz daha
pisirelim. Ote yanda bir tavada yagi kirmizibiber ve naneyle yakalim. Gorbanin Gzerine dékelim. Corbamiz
servise hazirdir.
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