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YAYLA CORBASI

50 Gr Sana Mutlu Aile

2 Corba Kasigi un

2 Corba Kasigi kuru nane
2 Corba Kasigi tereyagi

3 Tath Kasigi tuz

1 Gay Bardagi kirik piring
2 Su Bardagi yogurt

1 Adet yumurta

Pirinci 3 su bardagi su ile atese koyun. - Yumusayana kadar haglayin. - Ayri bir kapta yumurta, yodurt, un ve 1
su bardagi suyu iyice ¢irpin. - Tenceredeki sicak piring haslama suyuyla iligtirin. Bir yandan da karigtirarak
tencereye ilave edin. - Karigtirmayi surddrerek bir tagim kaynatin. - En son tuzunu ilave edin. - Tereyagini
kizdirip naneyi ekleyin. Hemen atesten alin. - Dilerseniz naneli yagi yayla ¢orbasina katin, karistirin. - Dilerseniz
corbayi tabaklara oldudu gibi koyun,lzerine naneli yadi gezdirin servis yapabilirsiniz
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